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PRIJEDLOG PROJEKTA SURADNJE:

SLAVONSKI KRUH NAŠ SVAGDAŠNJI –
ZAŠTITA SLAVONSKOG KRUHA IZ 

KRUŠNE PEĆI

Jastrebarsko, 15. studeni 2018.



Kruh naš svagdašnji daj nam danas….



Sažetak i ciljevi: 
• projektom će se definirati osobine Slavonskog kruha iz krušne peći,

pokrenuti postupak zaštite na EU razini, osnažiti proizvođače
novim vještinama prodaje i marketinga, te ojačati brand slavonskog
kruha iz krušne peći kao autohtonog i visokokvalitetnog
prehrambenog proizvoda

Ciljevi projekta:

• Zaštititi i brendirati Slavonski kruh iz krušne peći kao vrijedan
prehrambeni proizvod sa zemljopisnim porijeklom

• Povezati proizvođače Slavonskog kruha iz krušne peći, educirati ih u
proizvodnji, prodaji i marketingu

• Pozicionirati novi proizvod na tržištu



Pozadina projekta: 

• Na području Slavonije sve je više OPG-ova koji proizvode domaći 
kruh iz krušne peći i time ostvaruju dohodak za svoju obitelj – sve 
češće se može naći na lokalnim tržnicama gdje se dobro prodaje 

• Kruh se proizvodi po tradicionalnoj recepturi, a peče se u krušnim 
pećima zbog čega ima poseban okus i aromu

• Takav kruh pogodan je za duže čuvanje

• U poplavi ponude nekvalitetnih pekarskih proizvoda, sve više ima 
kupaca koji žele kupiti kruh iz krušne peći, osobito u povodu 
proslava, svečanosti i dr. 

• Ne postoji adekvatna literature za proizvodnju takvog proizvoda, 
osobito nema podataka o tehnologiji proizvodnje i pečenja te 
prehrambenim i zdravstvenim vrijednostima proizvoda.



Očekivani rezultati, ciljane skupine, 
prijedlog aktivnosti: 
• Utvrditi stanje proizvodnje i pečenja kruha iz krušne peći na 

području Slavonije

• Analizirati tehnologije pečenja i definirati unificiranu metodu za 
proizvodnju Slavonskog kruha iz krušne peći

• Analizirati prehrambene i zdravstvene vrijednosti proizvoda

• Analizirati potrebe tržišta za ovim proizvodom

• Osmisliti marketinške alate i načine plasmana proizvoda

• Osnovati proizvođačku organizaciju proizvođača kruha iz krušne 
peći

• Pokrenuti postupak zaštite na nacionalnoj i EU razini

• Educirati proizvođače u proizvodnji autohtonog Slavonskog kruha 
iz krušne peći



Područje i vrsta partnera koji se predlažu: 
• zemljopisno područje Slavonije

Partneri:

• LAG-ovi s područja Slavonije 

• Prehrambeno-tehnološki fakultet Sveučilišta J.J. Strossmayer , 
Osijek



Zahvaljujemo na pažnji i 
pozivamo vas na suradnju!

Predlagatelj: 

LAG Zeleni trokut

Marije Terezije 27, 34551 Lipik

Kontakt osoba: Igor Matek, voditelj LAG-a 

E-pošta: lag.zeleni.trokut@gmail.com

Gsm: 095 2500 500

Web stranica: http://lag-zelenitrokut.com/


